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kjent vinterperle

Sjeflyhavna Kro fungerer faktisk bedre om
vinteren enn en varm sommerdag,

LONG & SHORT
IVAN KVERME (FOTO)

- VIL DU DIT? SJOFLY HAVNA KRO? Deterjo
full vinter oghaye broytekanterute. Erikke det bare et
sommersted? Er du sikkerpé at de har dpent pA denne
tiden av dret?siér Long med mye skepsis og motvillig-
hetistemmen.

Shorthar lang erfaring med stedet og omtaler den
som sin utvidede nabolagsrestaurant.

- Dukommer til d kjenne varmen fra peisen ogfa en
fantastisk utsikt, lokker Short.

Long er ikke overbevist. Selv ikke nir hun parkerer
foran restauranten p4 en av plassene merket «Gratis
for Sjoflyhavnas kunder».

~ Jeg tipper det ikke er gratis. Dessuten ser det
stengtut, sier Long uten  gjere mine til 4 gi ut avbilen,

Short velger 4 overhore den negative sutrekoppen og
setter kursen mot dagensleverandoray envarmunsj.
Ganske riktig. Doren er pen, det brenner lystigi peisen
ogrundt halvparten av de 90 sitteplassene er opptattav
andreute i samme srend. Long virker oppriktig over-
rasket da hun oppdager det samme. Medlangt lystigere
skritt setter hun kursen mot et vindusbord,

EN BLID OG OPPMERKSOM serviter felger et-
ter, onsker velkommen og gir duoen hver sin meny.
Short er i burgerform, men i villrede pé hvilken av
de fem ulike burgerne hun skal velge. Det eneste
hun vet, er at hun helst ikke vil ha fries.

- Min favoritt er Classic Sjaflyburger, sier servi-
toren og foreslér at Short ganske enkelt bare bytter
ut de friterte potetstripene med coleslawen som
medfelger Deluxe-burgeren. Short svarer med tom-
mel opp.

Longer, til en forandring, i middagsform selv om
klokken bare er tolv og bestiller torsk med gronn
ertepuré, bacon, poteter og smorsaus. For ovrig den
dyreste ordinere retten pd menyen til 289 kroner.

~ Dette kan ta tid, informerer besserwisseren
Shortidet en stor gruppe dresskledde menn kom-
mer drassende inn i restauranten med hver sin tril-
lekoffert av mer eller mindre moderne karakter.

- Tipper de savner at flyplassen 14 p4 Fornebu.

Dahadde de hatt gangavstand, sier Short om det
hun antar har veert et bedriftsbessk i nabolaget.

LONG KIKKLR SEG RUNDT 1 LOKALET og
oppdager at det ikke er én eneste barnevognmafia til
stede. Med unntak av en kvinnelig firerbande somkan
vare bestemodre, oser det av businessfolk.

- Det er mange av de nzrliggende firmaene som
bruker oss, Og de bruker oss mye, Her er det mye folk
hver dag, sier en av Sjoflyhavnas ringrever pa serve-
ringsfronten og smiler forneyd.

Short begynner & bli misforngyd. Det har snart giit
en halvtime, ogingenmat era se.

- Jegtrorilke de takler & ha mye folk. Det er snarere
regelen ennunntaket at det tar tid A Amat og endalenger
tid & fa gjort opp regningen, sier Shortidet den trivelige
sarvitoren kommer svinsende med nok mat til dem begge.

- Oj, sier Long og kilker pi det som kunne vaert en
middagtilto.

~Dobbelt o}, sier Short da hun ser den rauses porsjonen
med ekstra coleslaw pa sintallerken

Longhar allerede bestemt seg for athun ikke kommer
1il3spise oppalt. Short banner ps athun kommer til d spise
opphvert gram pa sin tallerken.

—Minburger snuser pé terningkast seks. Litt tart og
Kjedeligburgerbrad trekker ned. Ogi min verden burde
Kottet fAttethalviminutt kortere tidivarmen, men ellers
erdette prima, sier hun og forsyner segrasktmed én bit til.
Den smeltede cheddarosten blander seg med tomat oglok.

—Denne torsken er helt perfekt bide i konsistens og
smak;, sierhun sormn iutgangspunktetvarmerenn skeptisk
til&legge turen til en gjoflyhavn vinterstid.

= Poretene er kokt til perfoksion og ertepiredn or knall-
grenn, Apenbart laget av ekte erter, sier Long og dypper
gaffelen dypt ned i den syndige smerseusern.

DA MALTIDET ER OVER, har Short gjort som hun
banner pa. Nesten. Kun to skiver sylteagurk ligger igjen
pétallerkenen. Hun syneshun er for gammel til & be om
mat uten sylteagurk.

Longhar ogsaholdtsin del avveddemalet, Fiskener
borte, men de to siste potetene har hun ikke klart 3 ta
livetav.

—Dessert?lokker servitoren over ettkvarter etterat de
todpenbarter ferdige med hovedrettene. Knivog gaffel fal-
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Sjeﬂyhavna bietattibruki11948 som ekspedlsjonsbyg«
ning ogkantor for & mate ekt sjeflytrafikk Aret etter
apnet en kafé og etter 60 driftsar har det veert ulike
elere og driftsform. Men utslkten over Oslofjordener den
samme. Denkan du se fra uteserveringen, restauran-
tenog frataket en varm sommerdag, Daer baren apen
Menyen erinnholdsrik, maten veldig god, men dessverre
er servicenfortsatt like treg som den har vaertimange ar,
Mendet hielper litt at de ansattel det minste er trivelige.

I Sted: Martin Linges vei 57, til 289 kroner
Fornebu I8 Tid for maten kom: 27 min
M Prislunsretter: 179 kroner I Besakt: 14, februar

ger skikk ogbruk og ligger samlet i ti p& halv fem-posisjon.

Detosmiler, stryker seglett pA magen ogbeklager at det
ikke er plass til hverken pannekaker, amerikansk ostekake
eller eplekake. Men de vil gjerne hetale.

- Blimed til kassen, s& fikser vi det med én gang sier
serviteren.

Short, som fryktet nok en runde med irriterende ven-
ting, smiler fra gre til ore. Métte dette bare fortsette ogsd
nérsolentitter frem og det ogsa blir fullt p ute- ogtak-
serveringen.

lunsjguiden@finansavisen.no
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nmelderne Long & Short er dine falgesvennerijakten pa gode
-eder tor forretningsiunsj eller en matbit | arbeldstiden.

De 20 siste anmeldte
8B

The Pink Elephant: Et av byens beste kjokken. 2.947)

Christtania: Overraskende sjarmerende stemning, utover skumie
dukkehinder oglitt mye krimskrams. Et stralende kjekken. (15.2:18)

Mr. Bay: Veteranen pa Tjuvholmen hiolder fortsatt heytniva med sine
retter fra Asia, mer krydder og urter fra Vietnam og Thaifand. Rask,
hyggelip og profesjonell betjening, {2218)

Akers Mek.: Restauranten apnet [fjor sommer, | et iokale som har
statt tomt flang tid. Serverer en blanding av husmannskost oginter-
nasjonale retter. Godmat, gode priser og nydelig service. (214247

Highthawk Diner: Jan Vardgens helstopte diner-konsept leverer
nydelig mat og superb stemning pa Frognef, (18.12.17)

Smalhans : Smalhans er enfun og triveligrestaurant, medenblan-
ding av nytt og gammeit. Det enkleste er ofte det beste, seerlig ndr
det glares av Smalhans. (8:12.17)

Theatercafeen: Myteomspunnet og elsket. Servicenivaet er upakla-
gelig, maten gar fra slkkert og kiassisk til spennende og fantastisk.
(28.10.7)

Kvernerlet Solli Plass: Det er lett 4bli bade mett og tjukk pa Kver-
neriet, men du verden for en hyggelig mate a ese ut pa, Nydelig mat
ogstralende service, (211007

Pascal Tolibugaten: Et knallsterkt sjarmtroll sombyr p& mer enn
sotefristelser. Eksepsionell service og god mat, men litt hayt
steyniva (5.917)

Genkl: Den Japanskerestauranten | Vikahar alle ingredienser for 8
biien sfarmbombe, men forelepigblir det litt vel diskré.  {16.118)

Nedre Foss Gard: Har statt opp fraasken, men lover mer en de
holder. (9.1217)

Maya's: Italiensk restaurant hvor barnevennligheten star til
terningkast seks. Menyen er for kjedelig til 8 vekke entusiasme
dessverre. {17.118)

Vesper Gastrobar: Denlokale bareniBjervikafokuserer padagligefaste
aktiviteter somquiz, spllekveld,live musikk, after work og poisefest. Litt
snaulunsjmeny og far ikke bingomed valg av dagens et Men servicen
er god og Inkalet midt i smargyet for enforretningsprat. {13118}

Santinos: Populaert metested pa Skgyen med helt grei mat og
avslappet betjening. (3.118)

Vindern Bytielsspiserl: Beliggende i sjarmerende lokaler i Vinde-
renkrysset, Skullebringe husmannskost tilbake, men ventetiden
er lang og niviet middets. (23117)

Hitehhiker: Nuggets fraNepal kanikkeredde en hellunsj. Hitchhiker
fungerer lke som el steda spise forretningslunsj. {oma7)

Jamie's Itallan: Restauranten pa Aker Brygge er, etter egetutsagn.en
folkelig nabolagsrestaurant. Menyen er preget av pasta og plzza,men
ogsaburgere, ulikekylingvarianterog flere sméretter. Passer perfekt
it en biamebursdag Der er prisene eksemplariske og menyenser bra
ut, For voksenmeny er prisnivaet for heyt. (4n7)

Café Elise: En tragedie pa Frogner. Maten er skrekkellg dyr og
stedeter loslitt (16117}

Yich La: Tidenhar stattitt stile pa XichLo,50m servererkjedellg asiastisk
mat aget uten entusiasme. Servicener brysk eller rettut fravaerende

(12.97)

Oppsiktsvekkende bra  alle ledd

Gjennomfart hey niva og bortimot fellf mat og service
Et over glennomsnittlig godt restaurantoesgk

Bra,men har en del 3 jobbe med

Spiselig, men ikke verdt pengene

Finnpanoe annel a gjore
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